SCANNEZ POUR

ROO6 La Planche : un guide étape par étape pour réussir facilement votre recette VOIR LA VIDED

Pizza aux poivrons et aux oignons rouges DE LA RECETTE
vy O Patonapizza O Oignon rouge E_'lilj" . E
E [0 Sauce tomate - 2 cuilleres a soupe O Huile d'olive E o "'E:..-:
T o b o

= 0 Mozzarella - émiettée en morceaux _._.:’._!_-

W O Tomates cerises: 345 [m]

O [0 Poivrons: un tiers - coupé en dés

= [0 Feuilles de basilic frais : 3 a 4 feuilles
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Déposez votre paton sur la semoule et Ftalez votre paton pour obtenir |a taille
retournez-le sur place 2 a 3 fois. souhaitée.

Répartissez les morceaux de Dispersez les tomates cerises sur le
mozzarella sur votre pizza. dessus.
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Sortez votre pizza une fois qu'elle est Versez un filet d'huile d'olive. Servez immédiatement et profitez de
Cuite, ajoutez quelques feuilles de chaque bouchée

basilic.
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