SCANNEZ POUR

ROO2 - La Planche : un uide étape par étape pour réussir facilement votre recette % 5ie Lrvineo

Déposez votre paton sur la semoule et
retournez-le sur place 2 a 3 fois.

. |
Retournez votre pizza régulierement, 3
a 4 fois.

Dégustez immédiatement pour
apprécier la saveur unique du fromage
de chévre chaud et fondant.

Pizza Margherita au fromage de chévre BIE LA NECETTE

Paton a pizza

Sauce tomate - 2 cuilleres a soupe

Fromage de chévre : 5 a 6 tranches d'une blche
Feuilles de basilic frais

Huile d'olive

INGREDIENTS
Oooooo

Ftalez votre paton pour obtenir |a taille Placez votre disque sur la pelle a pizza.
souhaitée.

Disposez les tranches de fromage de Déposez votre pizza dans le four a
chevre uniformément sur la pizza. l'aide de la pelle.

Sortez votre pizza et ajoutez des Versez un filet d'huile d'olive.
feuilles de basilic.

PLUS DE RECETTES SUR FLAMEOVEN.COM



